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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unteriagen entnommen 

@) Pharnnazeutisches Produkt, insbesondere zur Therapie und Prophylaxe von Herz-Kreislauf-Erkrankungen 
(g) Die Erfindung betrifft Mittel, dre aufgrund ihrer antioxi- 
dativen und Radikalfangereigenschaften zur selektiven 
Senkung des Blutlipoidspiegels (Cholesterinspiegels) ge- 
eignet sind, uber antithrombotische, antiinflammatori- 
sche, antiallergische, antivtrale, antrdiabetogene und an- 
ticancerogene Eigenschaften verfugen sowie ein Verfah- 
ren zur Herstellung desselben und vondiesem enthalten- 
de Arzneimittelpraparate sowie Nahrungserganzungsmit- 
tel und diatetische Lebensmittel. Das Produkt ist ein na- 
turlicher Extrakt, bestehend aus efnem Gemfsch von 
p-Hydroxybenzoesaure, Protocatechusaure, Gallussaure, 
Vanilltnsaure, Syringasaure, Myrtcetin, Quercetin, Kamp- 
feroj, Isorhamnetin und Anthocyanidinen, erhalten durch 
schonende Extraktion von roten Weintraubentrestem in 
Anwesenheit einer Saure und unter reduktrven Bedingun- 
gen mit einem wassermischbaren Losungsmittel, an- 
schlieBende Abtrennung des Losungsmittels und f ormu- 
lierung des festen, flussigen oder viskosen Ruckstandes 
I gegebenenfalls mit pharmazeutisch annehmbaren oder 
lebensmittelgerechten Zusatzstoffen. 
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Die Erfindung bejriffr Mitiel, die auf Grund ihrer aniioxi- 
dativen und Radikaltangereigenschaften zursciektiven Sen- 
kung des Blutlipoidspiegels (Cholesterinspiegels) geeignet 5 
sind, uber antithroinbotische, anliinflanimatorische. antiall- 
ergische. aniivirale, anlidiabeiogene und anticancerogene 
Eigenschaften verfiigen sowie ein Verfahren zur Hersiellung 
desselben und von diesein enlhallende Arzneiniittelprapa- 
rare sowie Nahrungserganzungsniiuel und diatedsche Le- lO 
bensiniuel. 

Therapeutisch warden Flavonole z. B, bei enizundlichen 
Erkrankungen mit Bindegewebsschadigung, bei Venenlei- 
den und als Hepaioprotekliva eingesetzt. Die antiinflanmia- 
torischen, aniithrombotischen und antiallergischen Eigen- 15 
schafien der Flavonole resuUieren besonders aus der Wech- 
selwirkung niit verschiedenen Enzymsystemen. 

Neue experinientelle Untersuchungen zeigen, da6 Fla- 
vonole auch anticancerogene Eigenschaften aufweisen (R 
L. SinghaL Y, A. Yeh, N. Prajda, E. Olah, G.W. Sledge, G. 20 
Weber: Biocheni.Biophys.Res.Comni. 208 (1995) 425-431 
und H. Kaniei, T. Koide, T. Kojimain, M. Hasegawa, K. Te- 
rabe, T. Unieda, Y. Hashimoto; Cancer Biolherapy & Radio- 
phaniiaceuticals, 11(3), 193-196, 1996). 

Es ist bekannt, daB der wichtigste Risikofaktor in der hu- 25 
inanen Sterbestatistik fur Erkrankungen des GefaBsystems 
und des Herzinfarktes in bestimmten Lipoidkoinponenten 
des Blutes besleht. Nach dem heutigen Stand der tiiedizini- 
schen Wissenschaft sind diese Erkrankungen nicht auf eine 
generell hohe Serumcholesterin-Konzentration zurxickzu- 30 
fuhren, sondern es ist zu unterscheiden zwischen dem Anieil 
von LDL (Low-Density-Lipoid) und dem HDL (High-Den- 
sity-Lipoid) im Blutserum. Das LDL unterliegt leicht der 
Oxidation und die Oxidationsprodukte werden an den Ge- 
faBwanden abgelagert. In vitro wurde nachgewiesen, daB 35 
stark antioxidativ wirkende Ravonole die LDL-Proteine vor 
der Oxidation schutzen (E. N. Frankel, J. Kanner, J.B. Ger- 
man, E. Parks, J.R Kinsella, Lancet 341 (1993), 454-457) 
und so ihre Ablagerung in GefaBen veriiindern. Unter 
gleichzei tiger Berucksichtigung ihrer antithrombotischen 40 
Eigenschaften (C.R. Pace-Asciak, S. Hahn, E.R Diamandis, 
G. Soleas, D.M. Goldberg; Clinica Chimica Acta 235 (1995) 
2907-219) zeigen die Flavonole gunslige kumulative Wir- 
kungen zur Bekampfung des Herzinfarktes. 

Dem Rotwein werden auf Grund seiner Inhaltssioffe, den 45 
verschiedenen Hydroxy benzolcarixjnsauren und Flavon- 
olen, die den sog. Antioxidantien zuzuordnen sind. beson- 
dere Eigenschaften zur Verhutung von Herz-Kreislaufer- 
krankungen zugeschrieben. Allgemein wird das Phanomen 
von Medizinem und Emahrungsphysiologen als "French 50 
Paradoxon" bezeichnet. Von S\ Renaud und M. De Lorceril 
(The Lancet, 339 [1992] 1523-1525) werden Etgebnisse iin 
Rahmen des MONICA-Prqjektes der WHO mil den Emah- 
rungsgewohnheiten innerhalb Frankreichs und Europas un- 
lersuchi und difterenzierte Aussagen zuin "French Parado- 55 
xon- getrotfen. Daraus ergibt sich ein Nord-Sud-Abfall der 
Herz-Kreislauferkrankungen und es wird ein Zusammen- 
hang zum Gem use/0 bst/Wein-Verzehr hergeslcllt. 

In einer Studie im Rahmen des MONICA -Projektcs der 
WHO von M.G.L. Hertog et al. (The lancet. 342 [1993], 60 
1007-1011) wurden iiber den Zeitraum von 1985-1990 an 
805 mann lichen Personen Wirkungen auf Herz-Kreislaufer- 
krankungen in Zusammenhang mit dem GenuB von Tec und 
Apfeln uniersuchL Die signifikante Abnahme diescr Erkran- 
kungen fuhren die Auiorcn auf die Flavonole aus Tee und 65 
Apfeln zuriick. 

In ciner danischen Studie von Morten (Jronba^k ct al. 
(Medical British Journal 310 [1995J 1165 -1169) wurdc an 



'605 LmannIichenamd 7234 .weibliehen Personen die Slerb- 
lichkeit an Herz-Kreislauferkrankungen im Zusammenhang 
mil dem GenuB von Wein, Bier und Alkohol untersucht. Das 
Risiko der Herz-Kreislauferkrankungen ist bei den Wein- 
trinkem am gcringsten. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde. einen naturli- 
chen Exirakt auf der Basis von Flavonolen und Hydroxycar- 
bonsauren bereitzustellen, die als Phannaka, als Nahrungs- 
erganzungsmittel und als Zusaize in Lebensmitieln mit einer 
teilbilanzierten erganzenden Diat angewandt werden kon- 
nen. 

ErfindungsgemaB bereitgcstellt wird ein phamiazeuii- 
sches Produkt insbesondere zur selektiven Senkung des 
Blutlipoidspiegels sowie zur Prophylaxe und Therapie von 
Herz-Kreislauf-Erkrankungen, enihakend einen nalurlichen 
Extrakt aus einem Gemisch von p-Hydroxybenzoesaure, 
Protocaiechusaure, Gallussaure, Vanillinsaure, Syringa- 
saure, Myricetin, Quercetin, Kampferol, Isorhamnetin und 
Anthocyanidinen, wie er bei der schonenden Extraktion von 
roten Weiniraubentrestern unter reduktiven Bedingungen 
und nachfolgender Abtrennung des Extrakiionsmittels er- 
halten wird. 

Uberraschenderweise gelingt es bei schonender Extrak- 
tion unter reduktiven Bedingungen die Flavonole, die Hy- 
droxy ben zolcarbonsauren und die Farbstoffe der roten 
Weinbeere (Anthocyanidine) zu erhalten, so daB der Extrakt 
charakteristisch weinrot gefarbt ist. 

In den roten Weintraubenschalen, die als Ruckstande 
nach dem Auspressen der Trauben verbleiben und als Tre- 
ster bezeichnet werden, kommen folgende Hauptkomponen- 
ten vor, wobei die Konzentrationen von der Rebensorte, 
dem Standort und dem Reifegrad abhangig sind. Als Bei- 
spiel genannt wird die Rebsorte Cencibel zum Emtezeit- 
punkt, Standort Madrid-Gebiet in Spanien (B.F. de Simon, 
T. Hernandez, L Estrella; Z.Lebensm.Unters.Forsch. 195 
(1992), 124-128): 



Rotwein-lnhaltsstoffe/ HauFukoinponenten % Gehalt 

p-Hydroxybenzoesaure 0,4 

Protocatechusaure i 5 

Gallussaure 32 

Vanillinsaure 57 

Syringasaure 93 

Myricetin 54 o 

Quercetin , 115 

Kampferol 2,0 

Isorhamnetin ] j 



Diese Hauptinhaltsslotfe konnen uberraschenderweise im 
wesentlichen vollstandig als Gesamt-Extraki erhalten wer- 
den, wenn das Extrahieren mit einem C1-C4- Alkohol, einem 
niederen Keton. Ethylenglykol, Ethylenglycolmonomethlet- 
her, Ethylenglycolmonoethylelher oder Gemischen davon in 
Gegenwart von 0,2 bis 0,01 Gew.-% cines Reduktionsmii- 
lels und in Anwesenheit einer anotganischen oder organi- 
schen Saure oder eines Salzes davon bei Tempcraiuren von 
10 bis 60°C fur einen Zeitraum von I bis 48 Slunden durch- 
gefuhrt wird. 

Der unier dicsen Bedingungen erhaltene Exirakt wird 
durch Abtrennung des Losungsmiitels in eine fcstc oder vis- 
kose Fonn ubertuhri und kann direkt in dem cntsprechenden 
Endprodukt in Form eines Arzncimiilels, Nahrungseigan- 
zungsmiitel oder diaictischen Lcbensmiiiels eingesetzt wer- 
den, Der rote Weintraubentrcster-Exlrakl enthalt die Tanni- 
ne/Flavonoidc p-Hydroxybenzoesaurc. Protocatechusaure, 
Gallussaure. Vanillinsaure. Syringasaure. Myricetin, Quer- 
cetin, Kampferol und Isorhamnetin in fester oder viskoser 
Fonii in Anicilcn enisprcchend der Rcbensorie und den an- 
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deren genannten naiurlichen Bcdingungen. Durch Mischung 
verschiedencr Exirakte konnen best im tare Grenzwerle dcr 
Haupikoinponenien Myriceiin und Quercetin iin Endpro- 
duki eingestellt werden. 

Als Losungsinittei fur die Extraktion werden vorteiihafl 
eingeseizt lineare oder verzweigie Ci-CVAlkohole wie Me- 
thanol, Ethanol, n-Propanol, i.-Propano!. sek. ButanoL i.- 
ButanoU sowie Aceion, Melhylethylketon, Ethylenglykol, 
Elhylenglykolinononiethylether, Eihylenglkolnionoelhylet- 
her. 

Als Reduktionsrnitiel konnen feste oder gasfomiige Re- 
duklionsiiiiiiel eingeseizt werden. Za den festen Redukti- 
onsitiitteln gehoren Ascorbinsaure, Natriunimelasulfit, Na- 
triuni-hydrogensulfit in Mengen von 0,01 bis 0,2 Gew.-%, 
bezogen auf die Gesatntmasse des Exiraktionsgeniisches. 
Selbstverstandlich konnen diese fesien Reduktionsniiiiel in 
Form von Fliissigkeiten hinzugesetzl werden. 

Gasfonnige Reduklionsniittel, wie Schwefeldioxid oder 
Kohleniiionoxid konnen bis zur Saltigung der Losung und 
des Extraklors hinzugegeben werden. 

Die Anwesenheit von Sauren isl erforderlich, um dieGly- 
cosidreste abzuspalten. Als Sauren werden zweckmaBig 
verwendet Essigsaure, Weinsaure, Citronensaure, Ascorbin- 
saure, Phosphorsaure, Salze dieser Sauren und Geniische 
davon. Der Saurezusatz liegt ebenfalls bei 0,01 bb 0,2 
Gew.-%. 

Die Temperatur der Extraktionsbehandlung liegt vorteii- 
hafl iiu Bereich von Uiiigebungsiemperatur bis 40X\ kann 
jedoch zur Beschleunigung der Extraktion auch bis 60°C 
liege n. 

Nach einer vorteilhaften Ausfuhrungsfomi des erfin- 
dungsgeniaBen Verfahrens wird die Extraktion init Ethanol 
in Gegenwart von Ascorbinsaure bei Teinperaturen zwi- 
schen 10 bis 60°C uber 6-48 Stunden durchgetuhrl, 

Nach einer anderen spezielleren zweckmaBigen Ausfiih- 
rungsforiii des erfindungsgeniaBen Verfahrens wird die Ex- 
traktion bei Teinperaturen von 10 bis 60°C durch Extraktion 
niit Propanolen in Gegenwart von Natriunmtetasulfit oder 
Natriunihydrogensulfit oder Ascorbinsaure oder einem Ge- 
misch davon in Gegenwart von Phosphorsaure durchge- 40 
fiihrt. 

Nach einer besonderen Ausfuhrungsfonn wird die Ex- 
traktion bei Teinperaturen von 10 bis 40°C init Aceion in 
Gegenwart von Ascorbinsaure oder Natriunuiietasulfit oder 
Natriunihydrogensulfit oder eineni Geinisch davon durchge- 45 
fuhrt. 

ErfindungsgemaB wird zweckinaBigerweise wie folgt 
vorgegangen. In einen Extraktor werden die Rucksiande 
voin Auspressen von roten Weintrauben gebracht. Ascorbin- 
saure oder Nairiuininetasulfit oder Natriunihydrogensulfit 
werden zugegeben und dann wird der Feststotf mil Elhanol 
oder Propanolen iiberschichiei. Die Extraklionsdauer wird 
durch Umpumpen der Losung vcrkurzt. Nach einer Zeil von 
6-48 Stunden wird die Tojsung im Vakuum eingedampfl und 
der Riicksiand isoliert. 

Die Hrfindung bet riff t somit ein phartnazeutisches Pro- 
dukl mil den oben genannten Merkmalcn. Unler *'pharma- 
zeulisches Produkl" wird hierein Mittel verstanden, das auf 
Grund seiner aniioxidaiiven und Radikalfangereigenschaf- 
ten zur Therapic und Prophylaxe von Hcrz-Kreislauf-Er- 
krankungcn. zur sclekiiven Senkung des Bluilipoidspiegels 
(Choicslerinspiegels), geeignet ist, uber aniithroinbolische, 
an(iinflammalroische, antiallcrgische, antivirale, antidiabe- 
logene und aniicanccrogcne Eigcnschaftcn verfugl. Dabei 
kann das pharmazeuiischc Produkl als Kapscl, Tropfen oder 65 
Losung in der Konzentration eingeseizt werden. wie sic 
nach Enilcrnung des organ ischen I^sungsmittels voriiegl. 
In fester, halbfcsier und sonstiger flussigcr Fonn von vcrar- 
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bei let en Produkten kann das phannazeutische Produkl in ei- 
nem GehaU von 10 bis 90 Gew.-% und einem Gehalt an 
pharmazeuiisch annehnibaren Tragerstoffen von 90 bis 10 
Gew.-% enthalten sein. 

Die Applikaiion beini Patienten hiingt voni Alter, Korper- 
gewicht, Zusland usw. ab und ist voin Arzi entsprechend 
vorzuschreiben; sie erfolgt im allgeineinein auf oraleiii 
Wege. Die Applikaiion kann beispieisweise im Bereich von 
25 mg bis 0,5 g pro Tag erfolgen. 

Die erfindungsgeniaBen Exirakte werden nach bekannien 
galenischen Verfahren fur die Arzneimittelzubereitung ver- 
arbeitei als Tabletten, Kautabletten, Dragees, Granulate, 
harte Gelatinekapseln, Brausepulver, Brausetabletien oder 
in fliissiger Fonn als Tropfen, Gele, Safl, Sirup und Losun- 
gen. 

Gegenstand der Erfindung sind auch Nahrungseigan- 
zungsmittel und diatetische Mittel, die die. Exirakte aus ro- 
ten Wei nirau bent restem enthalten. Die naiurlichen Extrakte 
mil ihrem Gehalt an p-Hydroxybenzoesaure, Prolocatechu- 
saure, Gallussaure, Vanillinsaure. Syringasaure, Myriceiin, 
Quercetin, Kainpferol, Isorhaiiinetin und Anihocyanidinen 
liegen dabei neben anderen lebensiniltelgerechten Besland- 
teilen wie Kohlenhydrate, Proleine, Fette, Vitamine vor. 
Dies kann in Form von Backwaren (Feingeback), Cornfla- 
kes, Miisli, Fruchlwaffeln, Kautabletten / Kaubonbon, Kau- 
gumini, Fruchtsaflgetranken, Brausepulver, Brausetablet- 
ien, Milchprodukien wie Joghun, Fruchtmilch sein. 

Der Zusalz zu diatetischen Milteln kann in einem breiten 
Bereich erfolgen, liegi aber vorzugsweise im Bereich von 
0,5 g bis 25 mg. 

Die Erfindung wird anhand der folgenden Beispiele naher 
erlauiert. 

Beispiel 1 

Es wurden 1000 kg Trester von roten Weintrauben der 
Sorte Portugieser, Slandort Rheinhessen in einen Extraktor 
vom Fassungsvermogen 4 m^ gebracht. Dem Feslstoff wur- 
den 150 g Ascorbinsaure zugegeben. Der Extraktor wurde 
mil dem nolwendigen Volumen von 96-%igem Elhanol 
uberschichtet. Die Temperatur wurde bei gehalten. 
Nach einer Stunde begann das Umpumpen der Losung 
(100 1 pro Stunde). Nach 48 Stunden war die Extraktion be- 
endel. 

EKe Losung wurde abgelassen und in einem Vakuum ver- 
danipfer der Alkohol Vom Extrakt geirenni. Die Konzentra- 
lion der aufgefuhrten Hauplkomponenien- wurde mit Hilfe 
der HPLC in Kombi nation mil einem Diodenarray-Deteklor 
bestiminl. 

Man erhielt einen Extrakt mil der folgenden Zusainmen- 
setzung: 

Inhaltsstoffe roier Weinbceremrester, Sorte % GehaU 

Portugieser, Standon Rheinhessen 

p-Hydroxybenzoesaure 0,5 

Proi(x:aiechusaure 1 ,7 

Gallussaure 3,7 

Vanillinsaure 7,1 

Syringasaurc 9.1 

Myriceiin 68.9 

Quercetin 6,9 

Kampferol 1,1 

[sorhamnctin 1,0 

Der so gewonnenc Ex Iraki wurde direkt fur die Applika- 
iion in Kapscln eingcsetzi. 
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Bcispiel2 

Es wurde wie iin Beispiel 1 vertahren. Zur Gewinnune ei- 
nes Trockenproduktes fur die Anwendung als Granulai oder 
fur Brausetablerten schloB sich eine ubliche Flie6betUrcx:k. 5 
nung unierZuiuischung der zehnfachen Menge an lineareni 
Dexirin (Maltodexirin) an. Dabei lag die Trockenteinperatur 
nichl uber 60°C, 

Beispiel 3 lO 

Es wurde wie in Beispiel 1 verfahren, mil deiii Unter- 
schied, daB fur die Gewinnung eines Trockenproduktes eine 
Spruhirocknung unter Zusatz der zehnfachen Menge von 
Maliodextrin vorgenoinmen wurde. 15 

Beispiel 4 

Es wurde ahnlich wie in Beispiel 1 verfahren, init deni 
Unterschied, daB das Elhanol durch i-Propanol ersetzi 20 
wurde. 

Beispiel 5 

Es wurde ahnlich wie in Beispiel 1 verfahren, mil dem 25 
Unterschied, daB das Elhanol durch i-Propanol ersetzt und 
die Teitiperatur der Extrakiion auf 30°C erhohi wurde. Da- 
durch konnie die Extraktionsdauer auf 24 Stunden verkurzt 
werden. 

30 

Beispiel 6 

Es wurde wie in Beispiel 1 verfahren, niit dem Unter- 
schied, daB das Ethanol durch Acelon ersetzt wurde. 

35 

Beispiel 7 

Von dem nach Beispiel I gewonnenen und nach Beispiel 
3 bearbeiteten Exu-akt wurden 0,3 g mil Citronensaure und 
Natriumhydrogencarbonat im Molverhaltnis 3 : 1 gemischt 40 
und als Brausetablette gepreBu 

Beispiel 8 

Von dem nach Beispiel I gewonnenen und nach Beispiel 45 
2 bearbeiteten Exirakt wurden 0,1 g mit 150 ml Joghurt ge- 
mischt. 

Beispiel 9 

50 

Auf I kg Gebackmasse wurden 1 g dcs nach Beispiel 1 
gewonnenen und nach Beispiel 3 bearbeiteten Extrakles zu- 
gemischt und unter schonenden Bedingungen ausgebacken. 

Beispiel 10 55 

Auf 1 kg Cornflakesinasse wurden 1 g des nach Beispiel 
1 gewonnenen und nach Beispiel 3 bearbeiteten Extrakles 
zugemischi und unter schonenden Bedingungen ausgcbak- 



Patentanspruche 

1 . Phan!ia/.eulischcs Produki, insbcsondcre zur Thera- 
pie und Prophylaxe von Herz-Kreislauf-Erkrankungen 65 
und zur selckiiven Senkung des Bluilipoidspiogels, da- 
durch gekcnnzcichnct. daB das Produkt ein naturli- 
chcr Exirakt isi. besichcnd aus eineni Geniisch von p- 



Hydroxybenzoesaure. Protocatcchusaure, Gallussaure, 
Vanillinsaure, Syringasaure, Myricclin, Quercetin, 
KampferoL Isorhanmetin und Anthocyanidinen, erhal- 
len durch schonende Extraktion von roten Weintrau- 
bentrestern in Anwesenheii einer Saure und unter re- 
duktiven Bedingungen mit einem wassemiischbaren 
Losungsiiiiitel, anschlieSende Ablrennung des Lo- 
sungsmittels und Fonnulierung des festen, flussigen 
Oder viskosen Ruckstandes gegebenen falls mit phar- 
mazeuiisch annehmbaren oder lebensmiiielgerechten 
Zusatzstoffen. 

2. Miilel nach Anspruch 1, erhalten durch Exirakrion 
von roten Weiniraubentresiem mit einem mil Wasscr 
mischbaren Losungsiuiiiel, das aus der Gruppe ausge- 
wahlt ist, die aus Ci-C4-Alkoholen, niederen Kelonen, 
EthylenglykoL Ethylenglycolmonomeihylether, Eihy- 
lenglycolmonoethylether oder Geinischen davon be- 
steht, in Gegenwarl von 0,2 bisO,0l Gew,-% eines Re- 
duktionsmitteis und in Gegenwarl von 0,2 bis 0,01 
Gew.-% einer anorganischen oder organischen Saure 
Oder eines Salzes davon bei Temperaturen von 10 bis 
60X' fiir einen Zeitrauin von 1 bis 48 Stunden. 

3. Verfahren zur Herstellung von roten Weintrauben- 
iresler-Exu-akten, gekennzeichnet durch Exu^ktion 
von roten Weintraubentrester mil' organischen Ld- 
sungsmitteln, die mit Wasser mischbar sind, ausge- 
wahlt unter einem Ci-CVAlkohol, einem niederen Ke- 
lon, Ethylenglykol, Ethylenglycolmonomethyleiher, 
Ethylenglycolmonoethylether oder Gemischen davon. 
in Gegenwarl eines Reduklionsmittels und in Gegen 
wart einer anorganischen oder organischen Saure oder 
eines Salzes davon bei Temperaturen von 10 bis 60°C 
fiir einen Zeilraum von 1 bis 48 Stunden und Abdamp- 
fen des organischen Losungsraiitels im Vakuum. 

4. Verfahren nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich- 
net, daB als Reduktionsmitlel Ascorbinsaure, Natrium- 
metasulfit, Natriumhydrogensulfit, Schwefeldioxid 
Oder Kohlenmonoxid hinzugegeben werden. 

5. Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekennzeich- 
net, daB das Reduktionsmittel in einer Menge von 0,01 
bis 0,2 Gew.-% hinzugegeben wird. 

6. Verfahren nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich- 
net, daB eine Saure hinzugegeben wird, ausgewahlt un- 
ter Essigsaure, Weinsaure, Citronensaure, Ascorbin- 
saure und Phosphorsaure oder ein Salz davon. 

7. Phannzeuiisches Produkt nach Anspruch 1 oder 2, 
gekennzeichnet durch einen nalurlichen Extrakl beste 
hend aus einem Gemisch von p-Hydroxybenzoesaure, 
Protocatechusaure, Gallussaure, Vanillinsaure, Syrin- 
gasaure, Myricetin, Quercetin, Kampferol, Isorhamne- 
lin und Anthocyanidinen, wie das Gemisch bei der 
schon enden Extraktion von roten Weiniraubentrestern 
in Anwesenheii einer Saure und unter reduktiven Be- 
dingungen isoliert wird, verarbeitet als Tabletten, Kau- 
labletlen, Dragees, Granulate, hane Gelaiinekapseln, 
Brausepulver, Brausetabletlen oder in flussiger Fonn 
als Tropfen. Gele, Saft, Sirup oder Losungen. 

8. Diatetisches Lebensmittel, gekennzeichnet durch 
einen naturlichen Exirakt, beslehend aus einem Ge- 
misch von p-Hydroxybenzoesaure, Protocaiechusaure, 
Gallussaure, Vanillinsaure, Syringasaure, Myricetin, 
Quercetin, Kampfcrol, Fsorhamnetin und Anthocyani- 
dinen, wie das Gemisch bei der schonenden Extraktion 
von roten Weiniraubcnircsiem in Anwesenheii einer 
Saure und unier reduktiven Bedingungen isoliert wird, 
neben anderen lebensmillelgcrcchien Beslandlcilen 
wie Kohlcnhydrale, Proieine, Fciic und/oder Viiaminc, 
in Fonn von Backwaren (Icingcback). Gornflakcs, 
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Musli, Fruchtwatfeln, FmchtsafigetrankenJ Kaubon- 
bon, KauiableUen, Kaugumnii, Brausepulver, Brause- 
(abletien, Milchproduklen wie Joghurt, Fruchiinilch. 
9. Diatetisches Lebensmiltel nach Anspruch 8, da- 
durch gekennzeichneu daB es erhalten wird durch Ex- 5 
iraktion von roten Weinlraubenirestern mil einein mil 
Wasser mischbaren Losungsniittel, das aus der Gruppe 
ausgewahlt ist, die aus Ci-C4-Alkoholen, niederen Ke- 
ronen, Ethylenglykol, Ethylenglycoliiiononieihylether, 
EthylenglycoUnonoelhylelher oder Gemischen davon lO 
bestehu in Gegenwart von 0,2 bis 0,01 Gew.-% eines 
Reduktionsinittels und in Gegenwarl von 0,2 bis 0,01 
Gew.-% einer anorganischen oder organischen Saure 
Oder eines Salzes davon bei Teniperaturen von 10 bis 
60°C fur einen Zeitrauin von 1 bis 48 Slunden, und do- 15 
siertein Einbringen des isolierien Ruckstandes in flus- 
siger oder getrockneter Form in ein fur diatedsche Le- 
bensmitiel geeignetes Verbraucherprodukt. 
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